ZEZETTES DE SETE (Mireille)

1 VERRE DE MUSCAT

1 VERRE DE SUCRE

1 DANS UN VERRE METTRE (1/2 verre d’huile d’olive et V2 verre huile tournesol
ou 1/2 colza ou 1/2 végétale)

550 GR DE FARINE

1 SACHET DE LEVURE CHIMIQUE

1 SACHET DE SUCRE VANILLE

1 PINCEE DE SEL

DU SUCRE POUR ENROBER LES BISCUITS
FAIRE DES PETITES SAUCISSES ROULER DANS LE SUCRE ET METTRE AU
FOUR

FOUR 20 MN A 180°




