CROQUANTS

175 gr  sucre

250 gr farine

2 œufs

175 gr amandes + noisettes

Mettre le four à chauffer à 200°
Mélanger sucre + œufs, ajouter farine + amandes + noisettes + 1 c à soupe fleur oranger ou eau avec 2 gouttes amande amère.
Travailler jusqu’ à obtention d’une pâte homogène
Etaler sur plaque 

Battre un jaune œuf et badigeonner la pâte où avec du lait (on obtient le même résultat)
Mettre au four 30 mn, au bout de 5 mn baisser la température à 180°

Couper les morceaux la pâte encore tiède.

